[image: image1.png]



Brownies da Julie
(aluna de Pintura country da Raquel Posso)

½ copo (comum) de margarina

1/3 copo de óleo
100 gramas de chocolate em pó (1/2 caixa pequena)
3 ovos inteiros

1 ¾” copos de açúcar

1 colher de chá de essência de baunilha

1 copo de farinha de trigo (sem fermento)

Opcional: um puhado de nozes

Derreter o óleo, o chocolate e a margarina juntos até que fique uma massa lisa. Bater levemente com os ovos com um garfo em outra tigela. Juntar todos os ingredientes com os ovos. Misturar levemente com o garfo* Colocar numa forma quadrada untada. Assar em forno médio 25-30 minutos. Evitar comer tudo sozinha!

*Dicas: Usar somente um garfo para misturar menos que 50 vezes. Se bater muito ou se assar demais, o bolo ficará duro. 
