Pão de mandioquinha

(Jaci)
Colocar no liquidificador:

250 gramas de mandioquinha ainda quente

30 gramas de fermento Flesshmann

1 xícara de leite

½ copo de óleo

1 colher de chá de sal

1 pitada de açúcar

2 ovos

Após bater bem, junte cerca de 1/2kg de farinha de trigo, aos poucos. Sove bem a massa, colocando para crescer. Depois de uns 10/15 minutos em forno médio, pincelar com gema para dourar.

